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[sletme gevresinde bulagmaya yol agacak ¢op ve atik yiginlari, su birikintileri, zararlilarin yerlesmesine yol agacak ortamlar
bulunmamali.

Tuvaletler gidalarin islendigi yerlerden ayri olmali ve {iretim alanina direk agilmamali.

Isletme giris kapis1 direk iiretim alanina agilmayacak sekilde diizenlenmis olmali

Duvarlar diiz yiizeyli, su gegirmez, yikanabilir, hagere yerlesmesine izin vermeyen, piiriizsiiz ve agik renkli malzemelerden
yapilmis olmali, ¢atlak olmamali, kolay temizlenebilir ve {iretime uygun olmal

Tavan yogunlagsma, damlama, kir birikmesi ve kiif olugmasina izin vermeyecek sekilde diizenlenmis olmal

Zemin su gecirmez, kirik, ¢atlak ve kaygan olmayan, yikanabilir, temizlik ve dezenfeksiyona uygun malzemeden yapilmus,
sivilarin giderlere kolayca akabilecegi bir egimde olmali

Duvar ve zeminin birlesim yerleri yuvarlatilmis veya hijyeni saglayacak benzeri yapida ve toz birikmesini 6nleyecek tarzda
yapilmis olmali

Drenaj sistemi istenilen amaca uygun, bulagma sistemini ortadan kaldiracak bigimde tasarlanmis, drenaj kanallarimin
tamamen veya kismen agik olmasi halinde, atiklarin bulasik alandan temiz alana akmasini saglayacak sekilde olmali.

Pencereler ve benzeri agik yerler kirlenmeye izin vermeyecek sekilde yapilmali, pencere esikleri raf olarak kullanilmamali,
iretim alanindaki cam pencereler kirilma sonucu olusacak bulagmalara kars: korumali olmali.

Kap1 ve pencereler sinek, hasere ve diger zararlilarin girisini engelleyecek sekilde olmali, kafes kullanimi halinde kafesler
ince gozenekli, kolay temizlenebilir, sokiiliip takilabilir 6zellikte olmali ve diizenli bakimlar1 yapilmali

Merdivenler, asansor kabinleri ve bosaltma oluklar1 gibi yardimei yapilar gidalarin kirlenmesine yol agmayacak konum ve
yapida olmali

Kapilar diizgiin yiizeyli, sivi emmeyen malzemeden, gerektiginde kendi kendine kapanabilir olmali

Yakit depolart uygun yerlerde, tiretim yerine dogrudan agilmayan sekilde yerlesik ve mevzuatina uygun olmali

Tesisin temiz ve kirli boliimleri arasinda is akisini engellemeyecek yapida uygun ayirma yapilmali ve bu gegis yerinde
uygun bir dezenfeksiyon sistemi bulundurulmali

Isyeri igerisinde uygun yerlerde uyaric yazilar bulunmalt

Sicaklik kontroliine dair giincel kayitlar tutulmali

Isletme de laboratuar var ise, hijyenik kosullara uygun ve diger iinitelerden tam bélme ile ayrilmis olmal, {iretim
boliimlerine dogrudan agilmamali

Mikrobiyolojik olarak hassas iiretim bolgelerinde gerektigi hallerde pozitif hava basinci saglanmis olmali

Isyeri yemekhanesi iiretim ortamindan ayri ve hijyenik kosullara uygun olmalt

Tuvalet, dus odalar1 ve soyunma odalari {iretim ortamindan ayr1, temiz ve yeterli sayida olmali ve bu alanlarda hijyen
kurallarini hatirlatict uyari levhalart bulundurulmali

Lavabolarda ellerin hijyenik bir sekilde yikanmasi, kurulanmast igin yeterli imkanlar saglanmali

Isyerinde ilk yardim malzemeleri ve dolab1 bulunmali

Makine, ekipman temizligi giiclestirecek sekilde direk zemine oturtulmamali

Temizlik ve dezenfeksiyon program dahilinde diizenli olarak yapilmali, hijyen kontrol programlari asilarak temizlik ve
dezenfeksiyon islemleri kaydedilmeli

Kurulus iginde temizlik kontroliinden sorumlu bir kisi olmali

Gida endiistrisine uygun deterjan, kimyasal, ve dezenfektanlar veya bunlarin etken hammaddeleri kullanilmali

Su deterjan dezenfektan ve bunlarin ¢ozeltileri araciligryla isletme, malzeme, alet ve ekipmanin temizlenmesi ve dezenfekte
edilmesi sirasinda gida maddesinin kirlenmesi ve bulagmasini engelleyecek dnlemler alinmali

Malzeme alet ekipman ve yerler temizlikten sonra ¢abuk sekilde kurutulmali temizlikte kullanilan arag ve gerecler
yipranmig ve kirli olmamali zemin ve alet ekipman temizliginde kullanilan malzemelerin ayrimi yapilmal

Uretim alam giris ve ¢ikislarinda dezenfektanh paspas bulunmali veya galos terlik 6zel ayakkabr ile iiretim alanlarina
girilmeli

Uretim alam ve gida ile temasta bulunan tiim alet makine ekipman i¢in temizlik talimatlar1 olmali bu talimatlarda deterjan
tipi konsantrasyonu sicaklik siire siklik ayr1 olarak belirtilmeli temizligin etkinligi belirli periyotlarda dlgiilmeli ve kayit
tutulmali

Temizlik ve dezenfeksiyon tiriinleri etiketlenerek agik¢a tanimlanmali ve {iretim alanindan bulagsmaya sebep olmayacak
uzaklikta tutulmali

Sivi ve kat1 artiklar teknigine uygun olarak uzaklastirilmali

Cop ve atiklar igin uygun sayida kapali ve kolay temizlenebilir kaplar bulunmali ¢6p poseti kullanilmali

Zararlt miicadelesi program dahilinde yapilmali igletme i¢i yerlesim plani olmali siirekli kontrol altinda tutulmali faliyetler
kayit altina alinmal

Zararlt miicadele ilaglar1 ve diger kimyasallar lizerlerinde uygun etiketler tasimali kilitlenebilir oda veya dolaplarda
saklanmali egitilmis personel tarafindan nakledilmeli ve kullanilmal

Zararlilarla miicadelede ilgili bakanliklarca izin verilen ilaglar kullanilmali zehirli ilaglardan sadece isletme diginda
yararlanilmali

Isyerinde gida maddeleri ve insanlarla temas edebilecek hayvan bulundurulmamali
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Gida mevzuatina uygun olmayan hammadde gida bilesenleri veya gida ile temas eden malzemeler kullanilmamali ve
satilmamali

Hammaddenin tozlanmaya kirlenmeye ve bozulmaya ¢apraz bulagsmaya yol agmayacak sekilde isletmeye kabulii
saglanmali

Katki maddeleri ve aromalar orijinal ambalajlarinda muhafaza edilmeli

Uretilen iiriinle ilgisi olmayan (Taklit ve tagsis amaciyla) kullanilacak maddeler bulunmamali

Kabul edilen hammaddeler ve yardimc1 maddeler parti seri no su ile tanimlanmali, izlenebilirligi saglanmali

Uretim alan1 depo olarak kullamlmamali iiretimin gerektirdiginden fazlasi ayri bir yerde muhafaza edilmeli

Kullanilan su igilebilir nitelikte gida mevzuatina uygun siirekli ve yeterli olmali

Isyeri gerekli asgari teknik donanima sahip olmali ve teknigine gére ilgili béliimlerde basing sicaklik gostergeleri bulunmali
gerektiginde kaydedilerek kayitlar saklanmali

Tiim alet ekipman ve teknik donanimlar dayanikli ve gidaya bulagmayi 6nleyecek sekilde olmali diizenli bakimlari
yaptirilarak kayitlari tutulmali

Alet ekipmanin tasarim ve yerlesimi isleme uygun olmali

Olgiim ekipmanlarmnin kalibrasyonu yapiliyor ve kayitlar1 tutuluyor olmali

Alet ve ekipmanlar uygun malzemeden yapilmis temizlik ve dezenfeksiyonu uygun bulagsmaya yol agmayacak ozellikte
olmal1 kaynak yerleri parlatilmis olmali

Tahta ve benzeri gibi yeterince temizlenemeyen ve dezenfekte edilemeyen materyaller kullanilmamal

Kablo ve borular kir birikmesi yogusma ve sizdirma gibi bulagma risklerine sebep olmayacak sekilde iiriin giriglerinin ve
son iiriiniin tizerinden gegmemelidir

Sivi atik sistemi korozyondan etkilenmeyen temizlik ve bakimi kolay yapilan kapakli ve uygun kapasitede olmali

Kati ve s1v1 atiklar bulagmaya sebep olmayacak sekilde depolanmali ve uzaklastirilmali depolama ve naklinde kullanilan
alet ve ekipmanlar kolay temizlenebilir olmali ve gida ile ilgili islerden ayrilmalidir

Personelin saglik raporlar olmali periyodik kontroller yapilmali

Gidalarla taginabilecek hastaliklara sahip personel iiretim alanina girmemeli yara giban gibi cilt problemleri uygun sekilde
kapatilmali gida ile direkt temas etmemelidirler

Kisisel temizlik kurallarina uyulmali

Uretim alaninda ve depolarda sigara icilmemeli, yiyecek ve icecek tiiketilmemeli

Personel kolay temizlenebilir kiyafet giyerek temizligini siirekli olarak saglamali

Personel saat ve taki takmamali

Uriinle direkt temas halinde olanlarin sag biyik sakal ve kollar1 bulasmaya sebep olmayacak sekilde ortiilii olmali

Uretim alanina girmeden 6nce eller temizlenerek dezenfekte edilmeli

Uretim alanma girecek ziyaretgiler igin koruyucu kiyafet bulundurulmali

Personele ait kisisel esya ve giysi iiretim alanina koyulmamali

Ambalajlama ve paketlemede kullanilacak malzemeler gida mevzuatina uygun olmali, yeniden islenmis plastikler gida
ambalaj1 olarak kullanilmamal

Bir defadan fazla kullanilacak ambalaj malzemeleri temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir olmal

Aydinlatma yeterli miktarda giin 15181na esdeger olmali

Ampiiller kirllmadan kaynaklanacak bulasmalar kars1 korunakli olmali

Uygun havalandirma sistemi filtreli veya korumali olmali

Deponun kap1 pencere ve diger kisimlari zararlilarin girigini 6nleyecek bigim de olmali

Hammaddeler islenmis gidalar alet ekipmanlar temizlik ve dezenfektan maddeler ayr1 yerlerde depolanmali

Malzemeler duvar ve zeminle temas etmeyecek sekilde ve palet iizerinde muhafaza edilmeli

Gida maddeleri birbirinin 6zelligini bozmayacak sekilde depolanmali

Depo sicakliklart dlgiiliiyor ve belirtilen sartlara uymama durumunda kayit ediliyor.

Depolarin temizligi uygun .

Son kullanim tarihleri kontrol ediliyor.

Kalitesi kotii tirtinler ( kotii ambalajly, etiketsiz v.b) depoda mevcut degil.

Uriinler siniflarina gore yerlestirilmis

Uriinler {izerinde etiket bilgisi var.

Depoda istenmeyen yabanci maddeler mevcut degil.(tahta malzemeler, kirli malzemeler, personel kiyafeti v.b)

Sahit numuneler diizenli olarak aliniyor.

Dezenfektan igeren lavabolar mevcut ve temiz.

Personel kiyafeti , eli ve davranislari hijyen kurallarina uygun.

Personel gerekli durumlarda ellerini yikiyor.

[k yardim ¢antas1 var ve personel gerekli durumlarda kullantyor.

Biitiin birimlerdeki tezgahlar temiz ve dezenfekte edilmis.

Zemin, Duvar ve tavan temiz mi?

Temizlik programi var ve uygulaniyor.

Sicaklik kontroli i¢in termometre ve agirlik kontrolil i¢in terazi var ve temizlenip dezenfekte ediliyor.
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Sicaklig1 uygun olmayan iiriinler red ediliyor.

Gidalarin geldigi araglarin ve tastyicilarin temizligi kontrol ediliyor.

Kap1 ve Pencerelerde sinek, bocek gibi zararlilarin girisini engelleyecek tedbirler alinmis mi1?

Uretimin disartya agilan kapilarinda dezenfektan paspaslar var mi?

Isletmede bocek ,sinek gibi zararli hasere mevcut degil

Is yerinde bocek, kemirgen ile miicadele uygun sekilde yapiliyor mu?

Diizenli ilaglama yapiliyor ve kayitlan saklaniyor.

Cop kovalan diizenli temizleniyor ve dezenfekte ediliyor.

Mazgal temizlikleri uygun.

Direk yere birakilmus iiriin yok.

Ortamda atik yok.

Cop kovalarinin kapaklan var.

Biitiin ¢op kovalari temiz ekipmanlardan uzak tutuluyor.

Personel i¢in soyunma odasi ve tuvalet mevcut

Tuvaletler temiz ve kokusuz.

Bigaklarm ve diger ekipmanlarin temizligi uygun.

Tahtadan yapilmig malzemeler mevcut degil

Soyunma dolaplari diizenli

Personel tuvalete girisinde galos veya dezenfektanli paspas kullantyor.

Personel portdr muayeneleri diizenli yapiliyor

Kullanilan makine, alet ve ekipmanlar temizlik ve dezenfeksiyona uygun mu?

Uretim alaminda calisan personelin takilar1 ¢ikarilmig mm?

Uretim yapan personelin uygun baglik ve eldiveni var mi?

Calisan personel kisisel bakim kurallarina uyuyor mu?

Calisan personelin baslik, temiz is elbisesi, eldiven ve ayak giysisi var m1?

Tuvalet ve el yikama yerlerinde devamli sicak ve soguk su,dezenfektanli sivi sabun, tirnak firgasi ve el kurutma cihazi veya
kagit havlu, ¢op kutusu var mi?

Malzemeler kontaminasyona yol agmayacak sekilde ambalajli ve etiketli olarak muhafaza ediliyor mu?

Dezenfektan ve temizlik malzemeleri ayr bir boliimde tutuluyor mu?

Sinek oldiiriicti var mi1? Calistyor mu ?

DENETIMIi YAPAN :
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