KIYMA MAKiNASI KULLANMA
TALIMATI

1. AMAG

Kiyma yapimi sirasinda ortaya ¢ikabilecek tehlikeleri engellemektir.

2. SORUMLULAR

Ascibasi

Mutfak Personeli

3. UYGULAMA

3.1. KULLANIM ONCESI ICINDE YABANCI MADDE OLUP, OLMADIGI VE
TEMIZLIGi KONTROL EDILIR. GEREKIYORSA TEMIZLENIR.

3.2. FiSi PRIZE TAKILIR.

3.3. _C")NCEI_I)EN HAZIRLANMI§ PARCA ETLER KIYMA HAZIRLIK
ISLEMINDEN ONCE MAKSIMUM +6 °C OLMALIDIR.

3.4. MAKINANIN ACMA - KAPAMA DUGMESI ACIK KONUMA GETIRILIR.

3.5. ETLER MAKINANIN iCINE SIRAYLA ATILIR.

3.6. ETLER MAKINANIN ICINE EL ILE ITILMEMELIDIR, TOKMAK
KULLANILMALIDIR.

3.7. ETIN TAMAMI MAKiI}IADAN GECIRILDIKTEN SONRA MAKINANIN
ACMA - KAPAMA DUGMESI KAPALI KONUMA GETIRILIR.

3.8. FISI PIRiZDEN CEKILIR.

3.9. KULLANIMDAN HEMEN SONRA MUTFAK TEMIZLIK/HIJYEN

TALIMATI’NDA BELIRTILDIGI SEKILDE TEMIZLENIR.

HAZIRLAYAN ONAY

KALITE SISTEM YONETICIiSI YON.KUR.BSK.

TL-25/00/ 15.11.2015



